
Sehr geehrte Damen und Herren, sehr geehrte Kundschaft, 
 
Wir freuen uns, Ihnen unseren neuen und 
verbesserten Partyservice vorstellen zu 
können. 
 
Bei uns können sie vom ihrem 
geschäftlichen empfang bis zur Party mit 
Freunden, von der Suppe bis zum Dessert, 
vom Partyschnitzel bis zur glasierten 
Entenbrust, alles genießen.  
 
Wir richten ihr kleines oder großes Fest an dem Ort ihrer Wahl gerne für 
Sie Aus und nehmen Ihnen die Arbeit ab, so damit ihr Fest auch ihr Fest 
bleibt. Ebenso bieten wir ihnen die Möglichkeit, Partyräume für bis zu 150 
kostenlos zu nutzen. 
 
Wir wünschen Ihnen beim Durchstöbern unseres reichhaltigen Buffet 
Führers viel Spaß und laden Sie zu einem unverbindlichen 
Beratungsgespräch ein. 
 
Wir helfen Ihnen gerne weiter und würden uns freuen, Sie bewirten zu 
dürfen. 
 
Mit freundlichen Grüßen  
Michael Kerger und sein Team der Schnitzel-und Fritten Werkstatt in 
Altenbochum.	 	



	
	
	
	

Zum Sektempfang  Halbe belegte Brötchen  

ab 100 Stück 10 % Rabatt!  ab 10 Stück, Preis pro Stück 
10 % Rabatt ab 100 Stück 

 

Canapees  
pro Stück 
Internationale Käsespezialitäten 

  gut belegt und garniert mit Kochschinken, 
Käsesorten, Salami, rohem Schinken, 
Wurstsorten, Bratenaufschnitt, 
Hähnchenbrust, Fleischsalat, etc. 

 

Geräucherte Forellenfilets   
Putenröllchen mit Spinat   
Hähnchenbrustaufschnitt   gut belegt und garniert mit Krabbensalat, 

Mett, Räucherlachs, Forellenfilet,  
Roastbeef, Hähnchenbrustfilet, edlen 
Käsesorten, etc. 

 
Roastbeef mit Kräutercreme   
Medaillons mit Früchten   
Lachs mild geräuchert   
Graved Lachs (gebeizter Lachs)   
Riesengarnelen mit „Aioli“ Dipp   

Der kleine Snack 
 

 
Ab 10 Stück 

 
Räucheraalfilet   
Geräucherte Entenbrust   
   

Herzhafter Empfang 
 

  

Mini-Frikadelle mit Silberzwiebeln   
Westfälischer Schinken auf 
Gurkenscheiben 

  

Minihackfleischbrötchen hausgemacht   
Pikante Hähnchenteile   
Cracker mit Frischkäse   
Pumpernickeltaler mit Lachs oder 
Ziegenkäse 

  

pro Person   
   

Rustikaler Empfang  

Partyfrikadellen   3 luftgetrocknete Partymettwürstchen  
Pfefferlinge   3 Party-Frikadellen  
Partyschnitzel (Schwein oder Pute)   Schinkenröllchen mit Spargelfüllung  
Canapees (verschiedene Sorten)   Frikadelle (kalt o. warm)  
Käsehäppchen   Hähnchenkeule (kalt o. warm)  
Brotauswahl mit Butter   Mini-Schnitzel (kalt o. warm)  
pro Person   Party-Schnitzel (kalt o. warm)  
   Schnitzel (kalt o. warm)  
   Mini-Putenschnitzel (kalt o. warm)  
   Party-Putenschnitzel (kalt o. warm)  
   Schweinemedaillon mit Früchten  
   Mini-Hähnchenschnitzel (kalt o. warm)  
   Party- Hähnchenschnitzel (kalt o. warm)  
     

 
  



 
 

Brunchvorschläge   

Brunch Nr 1  Brot & Butter 
Party-Hähnchenschnitzel  
Käsevariationen mit frischen Früchten  
3 Party-Frikadellen  
bunt-gemischte Aufschnittplatte 
Kartoffelsalat  
Geflügelsalat  
gemischter Brotkorb mit Butterteller  

 Baguette (geschnitten im Brotkorb) 
Wagenrad  
Brotkorb (Partybrötchen gemischt) mit 
Butterteller  

pro Person 
Butterteller (verschiedene Arten) 

Preis nach Vereinbarung 

 

pro Person     
   Dessert  
Brunch Nr 2   Ab 5 Personen  
Garnelen mit Aioli-Dipp  
bunt-gemischte Aufschnittplatte 
Käseauswahl mit frischen Früchten  
Räucherlachsröllchen mit 
Sahnemeerrettich  
Matjessalat mit roten Zwiebeln  
Meeresfrüchtesalat  
gemischter Brotkorb mit Butterteller 
Preis nach Vereinbarung 

  Vanillecreme mit Kirschsauce 
Rote Grütze mit Vanillesauce 
Götterspeise mit Vanillesauce 
Zitronencreme 
Joghurt-Mousse 
(Limone, Vanille oder Orange) 
Rotwein-Creme 
Weißwein-Creme 
Mousse au chocolat 
Weiße Mousse 
Obstsalat mit Sahne (100 % frisch)  
Rote Grütze mit Vanilleeis 
Tiramisu (nur ab 10 Personen) 

 

Dazu empfehlen wir pro Person     
Minestrone (ital. Gemüsesuppe) 
Hähnchenbrustfilet auf Tomaten-
Basilikum-Sauce mit bunten Nudeln 
oder Basmatireis 
Schweinemedallion auf Pfifferlingen 
mit Gorgonzolasauce und Kartoffel-
Spinat-Gratin 
 

    

Brunch Nr. 3     
kalt  
Rührei mit Schinken, Krabben und 
frischen Tomaten  
Bratenaufschnittplatte  
3 Party-Frikadellen  
Schweinemedaillons mit Früchten  
Party-Hähnchenschnitzel  
Kartoffelsalat  
gemischter Brotkorb mit Butterteller 
warm  
Leberkäs mit Spiegelei, geschmorten 
Zwiebeln und Bratkartoffeln 

 
Preis nach Vereinbarung 

    

 



 
 

Buffetvorschläge 
   

Kaltes Buffet Nr. 1  Gem. Buffet Nr .1  
Bratenplatte  
Party-Schnitzelchen  
Hähnchenkeulen  
Party-Frikadellen  
Luftgetrocknete Partymettwurst  
Kartoffelsalat, Krautsalat  
feines Zwiebelschmalz  
gemischter Brotkorb und 
Butterteller 

 
Preis nach Vereinbarung 

 

  kalt  
Schinkenröllchen mit Spargelfüllung  
Bratenplatte  
Fischplatte (verschiedene Fischsorten)  
Käseplatte (verschiedene Käsesorten)  
Schweinefilet mit Früchten 
Kartoffelsalat  
gemischter Brotkorb und Butterteller 
 
warm  
Krustenbraten mit Sauerkraut  
Kartoffelgratin oder Bratkartoffeln 
 

Preis nach Vereinbarung 

 

·      
Kaltes Buffet Nr. 2   Gem. Buffet Nr .3  
Party-Schnitzelchen  
Schweinefilet mit Früchten  
Bratenplatte 
Hähnchenkeulen  
Schinkenröllchen mit Spargelfüllung  
Geflügelsalat, Broccolisalat, 
Kartoffelsalat  
gemischter Brotkorb und 
Butterteller  

 
Preis nach Vereinbarung 

 

  kalt  
Party-Hähnchenschnitzel  
Sahne-Heringshappen mit frischem Dill  
Salat mit Oliven und Cocktailtomaten  
Käseplatte mit verschiedenen Käsesorten 
Kartoffelsalat  
Waldorfsalat  
gemischter Brotkorb und Butterteller 
 
warm  
Schweine-Filet-Geschnetzeltes mit frischen 
Champignons und Butterspätzle bunte 
Gemüseplatte mit Sauce Hollandaise 
 

Preis nach Vereinbarung 
 

 

   
Kaltes Buffet Nr. 3   

 
  



 
Buffetvorschläge 

   

Warmes Buffet Nr. 1  Warmes Buffet Nr. 6  
Mettrollbraten  
Paprikarollbraten  
Sauerkraut oder Krautsalat 
Kartoffelgratin oder Bratkartoffeln 
 

Preis nach Vereinbarung 
 

  Rollbraten gefüllt mit Broccoli/Mozzarella  
Schweinerücken mit 
Mettfüllung in 
Pfefferrahmsauce 
Kartoffelgratin  
Krautsalat 
 

Preis nach Vereinbarung 

 

     
Warmes Buffet Nr. 2   Warmes Buffet Nr. 7  
Rollbraten 
Kassler  
Sauerkraut oder Krautsalat  
Kartoffelgratin oder Bratkartoffeln 
 

Preis nach Vereinbarung 

  Krustenbraten  
Rinderrouladen in Rahmsauce  
Sauerkraut  
Kartoffelpüree 
 

Preis nach Vereinbarung 

 

     
Warmes Buffet Nr. 3   Warmes Buffet Nr. 8  
Zwiebel-Rollbraten  
Kassler  
Sauerkraut oder Krautsalat  
Kartoffelgratin oder Bratkartoffeln 
 

Preis nach Vereinbarung 

  Spanferkelrollbraten  
Kassler auf Sauerkraut 
Mini-Grillhaxen  
Krautsalat  
Bratkartoffeln 
 

Preis nach Vereinbarung 

 

     
Warmes Buffet Nr. 4   Grillschinken  
Kassler auf Sauerkraut  
Grill-Haxe  
Krautsalat  
Kartoffelgratin oder Bratkartoffeln 
 

Preis nach Vereinbarung 

  Ab 10 Personen ab  

     
Warmes Buffet Nr. 5   Spanferkel  
Party-Schnitzel mit Champignonrahmsauce  
Rollbraten mit pikanter Sauce  
Zwiebelhacksteak 
Hähnchenkeule  
warmer Speck-Kartoffelsalat  
gemischter Salat 
 

Preis nach Vereinbarung 
 
 
 
 

 

  Ab 10 Personen ab  



 
 
  

Braten im Ganzen   Menü Nr. 3  
Ca 2,5 kg Frisch-Gewicht 

Nackenbraten 
Salzbraten 
Rollbraten 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Champignon-Cremesuppe  
Schweinemedaillons in Paprika-
Rahmsauce  
Salatplatte mit Dressing  
Kartoffelpüree oder Kartoffelgratin 
Obstsalat mit Sahne 
 

Preis nach Vereinbarung 
 
Menü Nr. 4  
Fischsuppe mit Einlage  
Lachsfilet mit Safransauce  
Salatplatte mit Dressing  
Basmatireis oder Schlemmer-Kartoffeln  
Obstsalat mit Sahne 
 

Preis nach Vereinbarung 

 

Buffetvorschläge 
    

     

Menü Nr. 1   Menü Nr. 5  
Hühnersuppe  
Rinderbraten in Pfeffersauce  
Schweinebraten in Rahmsauce  
Gemüseplatte mit Sauce Hollandaise  
Bratkartoffeln  
Vanillecreme mit Kirschsauce 
 

Preis nach Vereinbarung 

  Rinderbouillon mit Einlage  
Rinderfilet in Cognacsauce  
Salatplatte mit Dressing  
Gemüseplatte mit Sauce Hollandaise  
Kartoffelgratin  
Tiramisu 
 

Preis nach Vereinbarung 
 

 

     
Menü Nr. 2     
Spargelcremesuppe  
Sahnegeschnetzeltes mit 
frischen Champignons  
Salatplatte mit Dressing  
Butterspätzle  
Rote Grütze mit Vanillesauce 
 

Preis nach Vereinbarung 

    

     



 
 

Suppen   Vorspeisen  
Erbsensuppe 
Graupensuppe 
Tomatensuppe 
Klare Hühnchnersuppe 
Broccolisuppe 
Spargelcreme Suppe 
Champingonsuppe 
Zwiebelsuppe 
Geflügelcremesuppe 
Zwiebelsuppe 
Kürbissuppe 
Minetrone (Italienische Gemüsesuppe) 
Weiße Bohnen Suppe 
Serbische Bohnesuppe 
Gulaschsuppe 
Klare Fischsuppe 
Kartoffel-Lauch Suppe mit Lachstreifen 
Rinderboullion 
Sauerkrautsuppe mit Hack 

  pro Person 
 
Mozzarella auf Tomaten (3 Stück) mit 
Olivenöl und Basilikum Shrimps-Cocktail 
Büsumer Krabbensalat auf Blattsalat 
Parmaschinken (2 Stück) an 
Melonenspalten 
Geräucherte Entenbrust auf Feldsalat 
Gambas „Aioli“ Riesengarnelen mit 
pikantem Knoblauch-Dipp 
Carpaccio vom Rind (Rinderfilet) dünn 
aufgeschnitten mit Rucolasalat und 
Parmesankäse 

 
 

 

     
Eintöpfe und mehr     
(ca. 400 ml pro Person) pro Person 
 
Wirsingeintopf mit Hack + Mettwurst 
Spitzkohleintopf mit Hack + Mettwurst 
Weißkohleintopf mit Einlage 
Schnibbelbohneneintopf 
Chili con carne (pikant) mit Baguette 
Grünkohl mit Mettwurst und Kassler 
Gulasch mit Nudeln 
Hühnerfrikassee mit Reis 
Wirsingroulade mit Salzkartoffeln 
Kohlroulade mit Salzkartoffeln 
Räubertopf mit Reis oder Baguette 

 
 
 

   

 
  



 
 

Salate   Suppen  
Feinkostsalat ca. 150 g 
 
pro Person 
Reissalat 
Nudelsalat 
Kartoffelsalat 
Mailänder Salat 
Champignonsalat 
Farmersalat 
Eiersalat 
Teufelsalat 
Waldorfsalat 
Broccolisalat 
Lauchsalat 
Käsesalat 
Heringssalat 
Geflügelsalat 
Hirtensalat 
Thunfischsalat 
Krautsalat mit Sahne 
Gurkensalat mit Sahne 
Krabbensalat 
 

 
 
 

 

 
Rohkostsalat ca. 180 g pro Person 

 
Krautsalat 
Bohnensalat 
Selleriesalat 
Karottensalat 
Tomatensalat 
Gurkensalat 
gemischter Salat 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
  



Beilagen   Aufläufe  
Pro Person 

 
Sauerkraut 
Salzkartoffeln 
Butternudeln 
Butterreis 
Kartoffelkroketten (6 Stück) 
Butterspätzle 
Kartoffelrösti (4 Stück) 
warmer   Kartoffelsalat 
Bratkartoffeln  mit Speck u. Zwiebeln 
hausgemachtes Kartoffelpüree 
Kartoffel-Gratin 
Folien Kartoffel (mit Tsatsiki) 
Basmati-Reis 
Gemüsereis 
 
Gemüse Platte  
vier verschiedene Gemüsesorten mit Sauce 
Hollandaise 

 
 
 

 Alle Gerichte sind mit Käse überbacken. 
 

pro Person 
 
Gemüseauflauf 
gemischte Gemüsesorten, Kartoffeln 
 
Broccoliauflauf 
Brocoli, Kartoffeln mit Schinkenstreifen in 
Sahnesauce 
 
Blumenkohlauflauf 
Blumenkohl mit Sauce Hollandaise 
 

 
 
 
 
 

     
Extra Platten   Saucen  
1 Platte = für ca. 10 Personen 

pro Platte 
Aufschnittplatte (gemischt) 
Käseplatte Rustikal 
Edel-Käseplatte 
Roastbeefplatte 
Fischplatte 
Käse-Igel 
Mett Igel 
 

 

 
 
 

 pro Liter 
Bratensauce 
Rahmsauce 
Pfeffersauce 
Geflügelrahmsauce 
Champignonrahmsauce 
Paprikarahmsauce 

 
 

 
  



 
Vom Schwein   Aufläufe  

Stück 
Haxen vom Grill 
Hackbraten im Ganzen 
(ca. 3 kg Frisch-Gewicht)  
 

pro Person 
 
Rahmschnitzel 
dazu Bratkartoffeln und Speckbohnen 
 
Champignon-Rahmschnitzel 
mit Käse überbacken dazu Bratkartoffeln und 
Speckbohnen 
 
Broccoli-Rahmschnitzel 
mit Broccoli, Schinkensahnesauce und Käse 
überbacken dazu Kartoffelgratinund 
Salatplatte mit Dressing 
 
gefüllte Schweinelachse 
dazu Sauerkraut, Krautsalat und warmer 
Kartoffelsalat 
 
Kassler im Blätterteig 
dazu Sauerkraut und Kartoffelgratin 
 
Schweinebraten 
in Scheiben geschnitten in Rahmsauce, dazu 
Kartoffelpüree und bunte Gemüseplatte mit 
Sauce Hollandaise 
 
gefüllte Schweinelachse 
mit Mett in Pfeffersauce, dazu Kartoffelpüree 
und bunte Gemüseplatte mit Sauce 
Hollandaise 
 
Schnitzeltaschen 
auf Schmorpilzen, dazu Reis mit jungen 
Erbsen und Pilz-Kartoffelgratin 
 
Rahmgeschnetzeltes vom Schwein 
mit frischen Champignons, dazu 
Kartoffelgratin und Salatplatte mit Dressing 
 
Schweinefilet-Geschnetzeltes 
mit frischen Champignons, dazu Spätzle und 
Salatplatte mit Dressing 
 
Schweinemedaillons 
mit Broccoli-Häubchen auf gebratenem 
Gemüse dazu Sahnesauce und 
Kartoffelgratin 

 
 
 

 Schweinemedaillons 
mit Tomatenscheiben und Mozzarella 
überbacken, dazu Rosmarin-Kartoffeln 
und Speckbohnen 
 
Schweinemedaillons 
in Pfifferlingrahmsauce dazu 
Kartoffelgratin und Salatplatte mit 
Dressing 
 
Schweinemedaillons 
in Paprika-Rahmsauce dazu Rosmarin-
Kartoffeln und Speckbohnen 
 
 
 

 



 
Vom Rind   Aufläufe  

pro Person 
Rinderbraten in Cognacsauce 
dazu Salzkartoffeln und bunte Gemüseplatte 
mit Sauce Hollandaise 
 
Rinder-Rouladen (2 Stück) 
dazu Apfelrotkohl und Salzkartoffeln 
 
Zwiebelbraten in Zwiebelsauce 
dazu Salzkartoffeln, bunte Gemüseplatte mit 
Sauce Hollandaise und gegrillten Tomaten 
 
Rheinischer Sauerbraten 
dazu Apfelrotkohl und Klöße 
 
Rinderfilet mit Balsamicosauce 
dazu Kartoffelgratin und bunte 
Gemüseplatte mit Sauce Hollandaise 
 

  pro Person 
Gegrilltes Hähnchenbrustfilet 
auf Ratatouille-Gemüse, dazu Basmati-
Reis und Salatplatte mit Dressing  
 
Hähnchenbrustfilet 
mit Blattspinat, dazu Kartoffelgratin, 
frische Salatplatte mit Dressing und 
Geflügelrahmsauce 
 
Hähnchengeschnetzeltes „Bombay“ 
Pikant mit grünem Pfeffer und Peperoni, 
dazu Basmati Reis und frische 
Salatplatte mit Dressing 
 
Putengeschnetzeltes 
mit frischen Champignons, dazu  
Basmati-Reis oder grüne Bandnudeln, 
frische Salatplatte mit Dressing 
 
Putengeschnetzeltes 
mit Früchten im Reisbett, frische 
Salatplatte mit Dressing 
 
Putenoberkeule knusprig gebacken 
dazu Apfelrotkohl und Butterkartoffeln 
 
Putenrollbraten 
in feiner Geflügelrahmsauce, dazu 
Spinat-Kartoffel-Gratin und Baguette 
 
Hähnchenbrustfilet 
in Tomaten-Basilikum-Sauce, dazu 
bunte Nudeln und Gemüseplatte mit 
Sauce Hollandaise 
  
Gänsekeule 
mit Maronen-Sauce, dazu Apfelrotkohl 
und Klöße 
 
Gänsebrust mit Sauce 
dazu Apfelrotkohl und Klöße 
 
Entenbrust mit Sauce 
dazu Kartoffelgratin und Salatplatte mit 
Dressing 
 
Entenbrust 
0mit Apfel-Maronen-Sauce, dazu 
Butterspätzle und Rotkohl 

 
 

   
Vom Lamm   

pro Person 
Lammkeule mit Senfkruste 
dazu Ofenkartoffeln und grüne Bohnen 

  

   
Vom Wild   

pro Person 
 
Hirschgulasch 
azu Kartoffelklöße und Rotkohl 
 
Jägertopf (vom Wildschein) 
mit frischen Pilzen, dazu Butterspätzle, 
Gemüseplatte mit Sauce Hollandaise 
 
Geschmorte Rehschulter 
dazu Schupfnudeln und Salatplatte mit 
Dressing 
 
Hirschkeule 
mit gedünstetem Gemüse, dazu Bandnudeln 
und Semmelknödel 

  

 
  



 
Vom Spanferkel   Vom Kalb  
knusprig gebacken und fertig 
geschnitten 

pro Person 
 

Spanferkelrücken auf Zwiebel 
dazu Kartoffelpüree und Speckbohnen 
oder Sauerkraut 
 
Spanferkel-Rollbraten 
dazu Apfelrotkohl und Bratkartoffeln 
 
Marinierte Spanferkelkeule 
dazu Bratkartoffeln und Sauerkraut
  
 
Spanferkelkeule (gepökelt) 
dazu Apfelrotkohl und Klöße  
 
Rinderfilet mit Balsamicosauce 
dazu Sauerkrautoder Krautsalat und 
Kartoffelpüree  
 

 
 
 
 

 pro Person 
 
Kalbsgeschnetzeltes „Züricher Art“ 
in Pilz-Kräuter-Sahnesauce, dazu Butterspätzle 
und Gemüseplatte mit Sauce Hollandaise   
 
Kalbsrahmbraten 
dazu grüne Bandnudeln und Gemüseplatte mit 
Sauce Hollandaise    
 
Saltimbocca alla Romana 
Kalbsschnitzel mit Parmaschinken, dazu 
Rosmarin-Kartoffeln und frische Salatplatte mit 
Dressing 
 

 

 
 
 

   
Fisch   

pro Person 
 
Lachspfanne mit Bandnudeln 
mit Möhren, Zucchini, Lauch und 
Zwiebeln in Sahnesauce 
 
Victoriabarschfilet 
mit Gemüsekruste in Dillsauce, dazu 
Basmati-Reis Und Salatplatte mit 
Dressing 
 
Gegrilltes Lachssteak  
auf Blattspinat, dazu Basmati-Reis 
und Gemüseplatte mit Sauce 
Hollandaise  
 
Riesengarnelen im Gemüsebett 
dazu Kartoffelgratin und Salatplatte 
mit Dressing 
 
Zanderfilet 
mit Steinpilzen in Senf-Sahnesauce, 
dazu Kartoffelgratin und Salatplatte 
mit Dressing 
 

 
 
 

 

 


